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Edito .
De parquet mythique

Le rideau se leve sur & cabaret incontournable
une nouvelle saison... : Quand le réve se taille sur-mesure

et quelle saison ! A e

Si Le Bongo continue de briller année aprés an-
née, c'est avant tout grdce & vous, votre fidélité,
vos applaudissements, vos émotions partagées
et votre confiance. Aprés des mois de création, de
répétitions, d’idées folles, de musique et de pas-
sion, toute I'équipe du Cabaret Le Bongo est fiere g
de vous dévoiler sa nouvelle revue : Coup d’Eclat. Coup d’éclat : nouvelle revue 2026

Sandrine Lourencgo, Victor Longueville,
Pierre-Adrien Rodrigues & le Duo Vinkali

Un spectacle entiérement inédit, pensé pour sur-
prendre, émerveiller et vous faire vibrer du début
a la fin. Cette nouvelle création mélange glamour,
énergie, émotion et modernité dans une mise en
scene spectaculaire. Au Bongo, nous croyons pro-
fondément que le spectacle vivant doit étre une
féte. Une parenthese hors du temps ol I'on vient :
partager des émotions, rire ensemble et repartir Une cuisine de passion & de générosite

avec des souvenirs plein la téte. e

Individuels & groupes

Cette brochure vous invite & découvrir notre uni-
vers, notre programmation et surtout notre pas-
sion : celle de faire vivre le cabaret avec sincérité,
exigence et générosité.

Nos bons cadeaux

Merci d’étre toujours plus nombreux & vivre cette :
aventure & nos cotés. : Panique au Péle Nord
: Saint-Sylvestre
Préparez-vous... le spectacle commence ! Jourde I'an
: Saint-Valentin
Claude Francgois
: Edith Piaf
- E ABBA
Sébastien Marion-Monge : Johnny Hallyday
Directeur général

Directeur artistique, costumier, : ] A
chorégraphe & danseur : Location - Privatisation



HISTOIRE HISTOIRE

De parquet mUthique «Au Bongo, chaque détail
a cabaret incontournable raconte une histoire,

celle d’'un cabaret vivant, créatif

Depuis prés de vingt ans, Le Bongo fait vibrer et profondémen‘t humain. »
la scéne rhénalpine au rythme de la danse,

du spectacle et de la convivialité. D’abord lieu

emblématique pour les passionnés de danse,

il est devenu au fil du temps une adresse

incontournable du diner-spectacle et du cabaret.

Aménagé dans I'ancien magasin Castorama de Saint-
Marcel-les-Valence, le Bongo vit le jour en 2007 grdce &
un couple passionné de danse sportive afin de devenir un
dancing. D’une capacité de 300 places et équipé d’un vé-
ritable parquet de danse de 200m?, le Bongo devient alors
rapidement le plus grand dancing et parquet dansant en
Rhone-Alpes, ce qui en fera sa renommeée régionale. En effet,
les danseurs venus des départements alentours parcourent
des centaines de kilomeétres pour fouler ce célébre parquet !

En 2016 Francine et Sébastien rachetent Le Bongo. C’est ainsi
qu’en famille le Ter septembre 2014, ils deviennent les heureux

propriétaires du Bongo dans le but d’y créer leur cabaret Di- Q d | N
ner-Spectacle, un projet qui leur tient & coeur. Uan . e reVB
se taille sur-mesure

En 2017, les tous premiers repas-spectacle sont lancés. lls
nomment Gaétan Monge a la direction artistique et & la cho-

régraphie. La petite mais performante troupe était compo- Au Cabaret Le Bongo, chaque spectacle nait d’'une création

sée a I'époque de 3 danseuses, 1 danseur et 1 chanteuse. Tous entierement imaginée en interne.

ont le goUt du travail bien fait, ce qui a permis avec un choix

d’attractions surprenantes de mettre en place un précieux Des costumes confectionnés a la main dans nos ateliers

bouche-a-oreille. - aux scénographies créées sur place, en passant par les
Chaque plume, compositions musicales originales, les chorégraphies et

D’années en années et apres avoir traversé quelques pé- chaque fil, chaque les textes personnalisés, tout est pensé pour offrir une

riodes difficiles liées aux différentes manifestations et épidé- reflet - une promesse expérience unique et authentique.

mies, Le Bongo est aujourd’hui un cabaret reconnu en Rho- de perfection.

ne-Alpes aupres d’une clientele d’individuels mais surtout de - Fideles a notre passion du savoir-faire frangais, nous

voyagistes, d’associations et comités d’entreprise divers et De l'aiguille faisons également vivre 'artisanat local a travers de

accueille donc plus de 13 000 spectateurs sur prés de 80 re- a la scene, nos mains précieuses collaborations, comme avec Magic Feet,

présentations annuellement. brodent I'extraordinaire. artisan de la chaussure de danse sur-mesure.



NOUVEAU SPECTACLE EDITION 2026-27

Hlllg

Entre passion,
mustere & glamour !

Programme

DEJEUNER-SPECTACLE

JECl

«Quand la passion
devient spectacle,
chaque tableau

est un coup d’éclat.»

HISTOIRE DU SPECTACLE

«De Monte-Carlo au Texas, Rubis, voit ressur-
girson amour d’enfance, Nino, devenu gentle-
man cambrioleur. Ensemble, ils s'embarquent
dans une aventure vertigineuse faite de pas-
sion, de trahison et de danger, jusqu’d une
grande féte ol tout peut basculer... Un voyage
envoitant au coeur du glamour et du réve. »

Ce nouveau grand spectacle méle comédie,
danse, chant, cirque, décors et émotion. Une
revue moderne oU chaque tableau est une
explosion de beauté et de sensation!

Le glamour a I'état
pur, incarné a chaque
représentation.

DINER-SPECTACLE

Duo Vinkali

«Un duo captivant

qui repousse les limites
du frisson & chaque
représentation. »

Entre la lame

et la gréce, chaque
représentation fréle
Iimpossible.

LES ARTISTES

PIERRE-ADRIEN RODRIGUES

«A chaque interprétation,
il touche juste, il touche au cceur. »

SANDRINE LOURENGO

«Sur scéne, elle captive,
elle transporte, elle bouleverse. »

VICTOR LONGUEVILLE

«Quand Victor prend le micro,
la salle retient son souffle.»



*moins de 25 personnes

Formules & tarifs individuels*
Toutes nos formules incluent le menu, le spectacle Coup d’Eclat
et les animations. Boissons en supplément a la carte le jour de votre venue.

Croque-Monsieur

FORMULE MONTMARTRE

Aiguillettes de poulet aux corn flakes
Pomme de terre éventail

Donut & sa boule de glace

..................................................... 29€
- La revue Coup d’éclat, une flite
FORMULE CHAMPS-ELYSEES 2 de champagne & de savoureux
5 petits gdteaux pour une soirée
pleine d’éclat.
..................................................... 42€

Escale végétale

*Groupes a partir de 25 personnes

Formules & tarifs de groupes™

Toutes nos formules incluent le menu, les boissons,
le spectacle Coup d’Eclat et les animations.

Bulles de chataigne d’Ardéche, biscuits apéritifs
Pintade & morilles en crodte, pickles de légumes

Paleron confit de cochon,
Risotto crémeux aux petits Paris & oignons,
Tomates réties aux herbes

Coup d’éclat praliné

Eau plate, café ou thé
Pays d’Oc rouge « Marius» M. Chapoutier
(une bouteille pour 4 personnes)

..................................................... 63€ /pers.

Bulles de Crémant au cassis, biscuits apéritifs
Alliance truite & creme d’asperge verte

Canard confit du Sud-Ouest sauce aux échalotes,
Lingots de polenta dorée aux cepes,
Mousseline de carottes

Coup d’éclat gourmand

Eau plate, café ou thé
Cotes-du-Rhone rouge « Belleruche » M. Chapoutier
(une bouteille pour 4 personnes)

..................................................... 76€ /pers.

Médaillons végétaux tomates et basilic
Wok de légumes & l'asiatique

L'ananas en 3 textures: Croquant, roti, fondant

...................................................... 65€

La direction se réserve le droit de changements possibles de menus
en cours de saison di au réapprovisionnement. Tarifs sur la base
de la TVA en vigueur au 01/05/2024, la direction se réserve le droit
d’ajuster les tarifs si les taux devaient évoluer. L'abus d’alcool est
dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

La direction se réserve le droit de changements possibles de menus en cours de saison di au réapprovisionnement.
Tarifs sur la base de la TVA en vigueur au 01/05/2026, la direction se réserve le droit d’ajuster les tarifs si les taux devaient
évoluer. Uabus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



LA CUISINE DU CHEF

Une cuisine de passion
& de genérosite

On ne vient pas seulement pour

le spectacle, on vient pour vivre une
soirée compleéte, ol chaque sens
est éveillé, des la premiére bouchée.

Parce que la féerie se savoure aussi a table, au Cabaret Le
Bongo, nous cultivons une cuisine bistro a la frangaise, géné-
reuse, authentique et conviviale.

Derriére les fourneaux, notre duo féminin Pauline et Francine
imagine avec passion des plats gourmands élaborés avec
soin afin d’offrir & chaque convive un véritable moment de
partage et de plaisir. Ici, le spectacle commence dans l'as-
siette, avant de se poursuivre sur scene dans une atmos-
phére chaleureuse et festive.

PAULINE & FRANCINE

PLAISIR D’OFFRIR

Nos bons cadeaux

NOS OPTIONS

« 2 apéritifs sans alcool

Nos formules 2 cafés ou thés

FORMULE MONTMARTRE FORMULE CHAMPS-ELYSEES ................................................... 16€/2 pers.
FORFAIT BOISSONS DUO N°2

« 2 apéritifs au choix (hors champagne)

«1demi-bouteille de Cétes-du-Rhéne (rouge ou blanc)
ou de Cétes-de-Provence (rosg)

....................................................... g 3000800I00A000B0GIOAIOIBIBIGNNIIOIO0BIOAEI0000800a000 LA SEIE S 2 cafés ou thés
Rl 33€/2 pers.

FORFAIT BOISSONS DUO N°3

« 2 flites de champagne

«1demi-bouteille de Crozes-Hermitage (rouge ou blanc)
ou Cétes-de-Provence supérieur (ros€)

2 cafés ou thés

................................................... 46€/2 pers.

Petits plaisirs gourmands
Assortiment de mises en bouche ..... 6€
L'assiette de fromage .................. 5€
Gateau d’anniversaire ..................

(royal chocolat ou framboisier,
en remplacement du dessert)

FAITES BRILLER LES YEUX DE VOS PROCHES!
Retrouvez nos bons cadeaux sur
lebongo.com ou au 04 75 83 22 17,
disponibles en version postale ou numérique.




Nos dates en decembre

Mercredi 16
Samedi 19
Dimanche 20
Lundi 21
Mardi 22
Mercredi 23

INDIVIDUEL

ENTREPRISES

Du 28 nov. au 18 décembre

Les séances sont spécialement
congues pour les arbres
de Noél d’entreprise.

Renseignez-vous!

LES SPECTACLES DE NOEL

SPECTACLE DE NOEL POUR ENFANTS.
Panique au Pole Nord

Plongez dans notre univers
féerique avec les peluches géantes
et princesses du Bongo !

Le Pere-Noél a 44 de fievre ! Il ne pourra pas
exécuter sa grande distribution de cadeaux!
Cachou et Jimini courent chez Marraine la
bonne fée pour lui trouver un reméde mais ses
stocks sont vides ! ls vont devoir parcourir le
monde pour trouver la liste des ingrédients et
ainsi soigner le Pere-Noél. Pendant ce temps,
Crochetta, la méchante sorciére d’Halloween
en profite pour voler les clés du traineau.

Apreés le spectacle photo et rencontre
avec le Pére-Noél.

« LA SORTIE
PARFAITE POUR
REVER &
S’EMERVEILLER
EN FAMILLE,

A LAPPROCHE
DES FETES !»

Quand le Péle Nord
s’invite au Bongo, toute
la famille s’émerveille.

JEUDI 31 DECEMBRE 2026
Saint-Sylvestre

Diner-spectacle de la Saint-Sylvestre

Soirée spectacle incluant le menu, les boissons,
la piste de danse, les attractions & la Grande Revue
Coup d’Eclat.

DINER DE GALA

Bulles festives de cassis, trio de bouchées apéritives

Foie gras de canard, pogne de Romans,
Pommes caramélisées

Délice des océans
Passion glacée (sorbet & liqueur de passion)

Volaille fondante, trésor crémeux des bois
& accompagnement de féte

Brillat-Savarin, verrine de fromage blanc

A la créme de marrons

Douceur du Nouvel An

Eau plate, café ou thé
Cotes-du-Rhdne Rouge & Blanc M. Chapoutier
(une bouteille pour 4 personnes ou demi pour 2)

.................................................. 165€ /pers.

PROGRAMME

VENDREDI T JANVIER 2027
Jour de I'An

Déjeuner-spectacle du Jour de ’An

Journée spectacle incluant le menu, les boissons,
la piste de danse, les attractions & la Grande Revue
Coup d’Eclat.

DEJEUNER DE GALA

Bulles festives de cassis, trio de bouchées apéritives

Foie gras de canard, pogne de Romans,
Pommes caramélisées

Volaille fondante, trésor crémeux des bois
& accompagnement de féte

Brillat-Savarin, verrine de fromage blanc
a la créme de marrons

Douceur du Nouvel An

Eau plate, café ou thé
Cotes-du-Rhdne Rouge & Blanc M. Chapoutier
(une bouteille pour 4 personnes ou demi pour 2)

INDIVIDUEL . ..o 79€/pers.
GROUPE (+25pers.) ......................... 75€/pers.

PROGRAMME

DIMANCHE 14 FEVRIER 2027
Saint-Valentin

En déjeuner & en diner-spectacle

Soirée spectacle incluant le menu, la piste de danse,
les attractions & la Grande Revue Coup d’Eclat.

MENU DES AMOUREUX

Alliance truite et creme d’asperge verte

Paleron confit de cochon, risotto crémeux
aux petits Paris et oignons, tomates roties
aux herbes

Caresse fruitée de Cupidon
EN SUPPLEMENT

Carte des boissons sur place pour les individuels
Une rose offerte a chaque couple !

NOS MOMENTS UNIQUES



LES SOSIES VOTRE EVENEMENT, NOTRE SCENE
Tarif groupe sur demande (+25 personnes)

SAMEDI10 OCTOBRE 2026 I Location & Privatisation
Claude Francois ABBA

Déjeuner et diner spectacle avec :  Hommage au groupe ABBA Un cadre atypique et singulier
Bastien Remy et ses Claudettes. . avec ABBA Connexion. pour vos événements professionnels.
Animation du repas par nos artistes :  Animation du repas par nos artistes

MENU DEJEUNER & DINER-SPECTACLE MENU DEJEUNER & DINER

Délice de saumon ! Saint-Jacques en terrine

Pintade rotie, Carbonade flamande,
Ecrasé de patate douce, : Dauphinois en gratin,
Kouglof des sous-bois : Petits [égumes de saison

Gourmandise chocolatée : Soufflé glacé au Grand-Marnier et orange
65€ /pers.

Edith Piaf N JOHNNY HALLYDAY

Hommage d Edith Piaf avec ] Hommage a Johnny Hallyday
Evelyne Chancel. Animation . avec Gilles Glab et ses musiciens.
du repas par nos artistes e Animation du repas par nos artistes

: Une demande

Richelieu en crolte ‘“ . ! : Crumble d’aubergine au grana padano pq rticuli‘ere ?

Fricassée de volaille & la creme, : sk ’ | X Cuisse de volaille a la basquaise,

. . . : , : Un projet sur mesure ?
Timbale de riz camarguais, : Pressé de pomme de terre aux cépes,
Tomates roties I\ : Petits [égumes de saison Contactez-nous et

Omelette norvégienne ' Coup d’éclat au chocolat donnons vie ensemble
62€/pers. a votre projet.




A FAIRE A PROXIMITE A FAIRE A PROXIMITE

A

rCitéaChocolat
VALRHONA

afzfn?amg

LA PASSION DU CHOCOLAT

DEGUSTATIONS ET ANIMATIONS
TOUT AU LONG DE LA VISITE

ESPACE DE VISITE - COURS DE PATISSERIE
RESTAURANT - BOUTIQUE

OUVERT TOUTE L'ANNEE - 7 jours/7
12 avenue du Pt Roosevelt, N7, Tain I'Hermitage
DROME - A7 sortie 13

citeduchocolat.com




SAINT
ETIENNE

GRENOBLE

ROMANS-SUR-ISERE

VALENCE

MONTELIMAR




INFORMATIONS & RESERVATIONS



